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1. Структура и общая трудоемкость дисциплины 

 
 Очная форма обучения 

Курс 4 

Семестр 8 

Лекции 16 

Практические (семинарские) заня-

тия 

- 

Лабораторные занятия 16 

Консультации - 

Итого аудиторных занятий 32 

Самостоятельная работа 40 

Курсовая работа  - 

Экзамен  

Зачет  - 

Общее количество часов 72 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 зачетные единицы (72 часа) 

 
2. Цели освоения дисциплины 

 

Целями освоения дисциплины «Идентификация и фальсификация продуктов живот-

ного происхождения» являются:  

− усвоение теоретических знаний, приобретение умений и навыков определения иден-

тифицирующих признаков пищевых продуктов и обнаружения их фальсификации; 

− формирование у обучающихся умений и навыков осуществления профессиональной 

деятельности. 

В задачи дисциплины входят: 

− ознакомление с основными нормативно-правовыми документами в области иденти-

фикации и обнаружения фальсификации пищевых продуктов; 

− изучение принципов, видов и показателей идентификации; 

− усвоение последовательности процедур при проведении и идентификации и порядка 

оформления ее результатов; 

− установление идентифицирующих признаков пищевых продуктов; 

− ознакомление с видами, способами и средствами фальсификации пищевых продуктов; 

− изучение современных методов идентификации и обнаружения фальсифицированных 

пищевых продуктов; 

− изучение последствий фальсификации и мер по ее предотвращению. 

 

3. Место дисциплины в структуре ОПОП подготовки бакалавров 

 

Дисциплина «Идентификация и фальсификация продуктов животного происхожде-

ния» относится к части, формируемой участниками образовательных отношений Блока 1. 

Дисциплины (модули) учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Про-

дукты питания животного происхождения, имеет индекс в учебном плане Б1.В.ДВ.01.01 

Дисциплины по выбору. 

 

4. Требования к результатам освоения дисциплины (компетенции обучающегося, 

формируемые в результате освоения дисциплины(модуля) 

 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими 

компетенциями (результатами освоения образовательной программы): 



 

 

 
ПК-1: Способен организовать ведение технологического процесса, управлять 

качеством, безопасностью и прослеживаемостью в рамках принятой на предприятии 

технологии производства продуктов питания животного происхождения 

 

Формулировка 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения компе-

тенции 

Результаты обучения 
 

ПК-1: Способен орга-

низовать ведение тех-

нологического процес-

са, управлять каче-

ством, безопасностью 

и прослеживаемостью 

в рамках принятой на 

предприятии техноло-

гии производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

ПК-1.1. Организовывает и контроли-

рует технологический процесс произ-

водства продуктов питания животного 

происхождения на автоматизирован-

ных технологических линиях; понима-

ет процессы (физические, химические, 

биохимические, биотехнологические, 

микробиологические, теплофизиче-

ские), происходящие при производстве 

продуктов питания животного проис-

хождения 

Знает: Основы технологии продуктов пи-

тания из сырья животного происхождения  

Умеет: Рассчитывать нормы расходов ма-

териалов, сырья, износа оборудования; Вы-

полнять технологические расчеты; Исполь-

зовать нормативную документацию и ру-

ководящие материалы по технологии рабо-

ты 

Владеет: Способностью разрабатывать 

порядок выполнения работ, предусматри-

вающих выпуск продукции, безопасной 

для потребителей и отвечающей требова-

ниям стандартов; Терминологией; Мето-

дами продуктового расчета в производстве 

ПК-1.2 Понимает сущность методов 

технохимического и лабораторного 

контроля качества и безопасности сы-

рья, полуфабрикатов и готовых про-

дуктов питания животного происхож-

дения; причины, методы выявления и 

способы устранения брака в процессе 

производства продуктов питания жи-

вотного происхождения на автомати-

зированных технологических линиях 

Знает: химические методы анализа для 

определения основных параметров техно-

логического процесса при производстве 

продуктов питания животного происхож-

дения.  

Умеет: решать профессиональные задачи 

на основе информационной и библиогра-

фической культуры. 

Владеет: навыками проведения контроля 

качества готовой продукции. 

ПК-1.3 Способен проводить лабора-

торные исследования качества и без-

опасности сырья и готовой продукции 

в соответствии со стандартными (атте-

стованными) методикам; выявлять 

брак продукции на основе данных 

технологического и лабораторного 

контроля качества сырья, полуфабри-

катов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания жи-

вотного происхождения  

Знает: перечень мероприятий по совер-

шенствованию технологических процессов 

производства продукции питания. 

Умеет: использовать химические методы 

анализа для определения основных пара-

метров технологического процесса при 

производстве продуктов питания животно-

го происхождения.  

Владеет: навыками использования хими-

ческих методов анализа для определения 

основных параметров технологического 

процесса при производстве продуктов пи-

тания животного происхождения. 

ПК-1.4 Организовывает входной и 

технологический контроль качества 

сырья, полуфабрикатов и готовой про-

дукции для организации рационально-

го ведения технологического процесса 

производства в целях разработки меро-

приятий по повышению его эффектив-

ности; контроль соблюдения экологи-

ческой и биологической безопасности 

сырья и готовой продукции на соответ-

ствие требованиям технических регла-

ментов и прослеживаемости производ-

ства продуктов питания животного 

Знает: входной контроль качества сырья и 

вспомогательных материалов, производ-

ственный контроль полуфабрикатов, пара-

метров технологических процессов и кон-

троль качества готовой продукции живот-

ного происхождения. 

Умеет: организовывать входной контроль 

качества сырья и вспомогательных матери-

алов производственный контроль полуфаб-

рикатов, параметров технологических про-

цессов и контроль качества готовой про-

дукции животного происхождения. 

Владеет: навыками организации входного 



 

 

 
происхождения контроля качества сырья и вспомогатель-

ных материалов, производственного кон-

троля полуфабрикатов, параметров техно-

логических процессов и контроля качества 

готовой продукции животного происхож-

дения 

ПК-1.5 Обосновывает нормы расхода 

сырья и вспомогательных материалов 

при производстве продуктов питания 

животного происхождения; умеет про-

изводить расчеты норм расходов и по-

тери сырья, полуфабрикатов и матери-

алов 

Знает: Основы технологии продуктов пи-

тания из сырья животного происхождения.   

 Умеет: выполнять технологические расче-

ты. Рассчитывать нормы расходов матери-

алов, сырья и вспомогательных материалов 

при производстве продукции. 

Владеет: навыками проведения технологи-

ческих расчетов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
5.Содержание и учебно-методическая карта дисциплины 

 

№ 

неде-

ли 

Наименование тем (вопросов), 

изучаемых по данной дисциплине Занятия Самостоятельная работа студентов 

Формы контроля 

 

 

Литература 
лек

. 

л/ 

р 
Содержание Часы 

1-3 ТЕМА: Введение в дисциплину «Идентификация 

и фальсификация пищевых продуктов».  

Идентификация товаров. Основные понятия и 

определения. Субъекты идентификационной дея-

тельности. Задачи, цели и принципы идентифи-

кации. Виды идентификации. Функции иденти-

фикации. Средства идентификации.  Показатели 

идентификации, критерии их выбора. Методы 

идентификации.. 

2 

 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

 

 

 

Методы идентификации. Ин-

формационно- аналитические 

методы идентификации. Ор-

ганолептические. Измери-

тельные. Классификация из-

мерительных методов по 

назначению и средствам из-

мерений. Документальные 

методы идентификации. 

Маркировочные методы. 

Аналитико-информационные 

методы идентификации. Ха-

рактеристика современных 

методов идентификации.  

 

 

6 

 

 

 

 

 

 

 

устный ответ, 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[1], [2], 

[3], [4], 

[5] 

4-6 ТЕМА: «Фальсификация пищевых продуктов». 

Виды фальсификации в зависимости от изменяе-

мых характеристик: ассортиментная, квалимет-

рическая, количественная, стоимостная и инфор-

мационная; в зависимости от места фальсифика-

ции: технологическая, предреализационная. 

Средства для разных видов фальсификации; осо-

бенности, позволяющие использовать их в каче-

стве заменителей. Пищевые и непищевые добавки 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Нормативные и 

законодательные акты, ре-

гламентирующие контроль 

качества и процедуру прове-

дения идентификации 

 

 

 

 

6 

 

 

 

 

 

 

 

устный ответ, 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[1], [2], 

[3], [4], 

[5] 



 

 

 
и заменители. Способы обнаружения разных ви-

дов фальсификации. Формы фальсификации. По-

следствия производства и реализации фальсифи-

цированных продуктов: выгоды, риски и убытки. 

Правовая и нормативная база по предотвращению 

фальсификации. 

 

 

 

 

 

История возникновения 

фальсификации товаров и 

способы борьбы с ней. Сред-

ства и способы фальсифика-

ции товаров. Меры борьбы по 

предупреждению фальсифи-

кации. 

 

 

 

 

 

 

4 

7-9 ТЕМА: «Идентификация и фальсификация моло-

ка и молочных продуктов.» 

Идентификация вида молока и молочных продук-

тов. Показатели идентификации молока и молоч-

ных продуктов. Определение количества добав-

ляемой в молоко воды, обнаружение в молоке по-

сторонних веществ. Фальсификация молока и мо-

лочных продуктов. Способы фальсификации мо-

лочных продуктов и методы их выявления. 

4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Идентификационные призна-

ки молочных продуктов: об-

щие и специфичные призна-

ки. Средства и способы фаль-

сификации молочных про-

дуктов. 

6 

 

 

 

устный ответ, 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[1], [2], 

[3], [4], 

[5] 

10-12 ТЕМА: «Идентификация и фальсификация пи-

щевых жиров, яиц и яичных продуктов.» 

Пищевые жиры, идентификация вида и сорта. 

Пересортица. Ассортиментная и качественная 

фальсификация. Экспертиза подлинности. Уста-

новление способа фальсификации. 

Категория, маркировка, идентификация вида яиц 

и яичных товаров. Идентификация сорта яиц. 

Способы фальсификации и методы их выявления. 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

Идентификация сорта яиц. 

Растительные масла, иденти-

фикация вида и сорта. Пере-

сортица.. 

6 

устный ответ, 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[1], [2], 

[3], [4], 

[5] 

13-15 ТЕМА: «Идентификация и фальсификация рыбы 2 2 Идентификационные призна- 6 устный ответ, [1], [2], 



 

 

 
и рыбных продуктов.» 

Показатели ассортиментной, количественной 

идентификации отдельных групп, подгрупп, ви-

дов и разновидностей продукции.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ки рыбы и рыбных продук-

тов: общие и специфичные 

признаки. Средства и спосо-

бы фальсификации рыбы и 

рыбных продуктов 

 

 

.  

 

 

 

 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[3], [4], 

[5] 

16-18 ТЕМА: «Идентифицирующие признаки мясных 

товаров.» 

Показатели ассортиментной, количественной 

идентификации отдельных групп, подгрупп, ви-

дов и разновидностей продукции 

4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Идентификационные призна-

ки мяса и мясных продуктов: 

общие и специфичные при-

знаки. Средства и способы 

фальсификации мяса и мяс-

ных продуктов  

 

 

 

 

 

 

6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

устный ответ, 

выполнение лаб. 

работы, реферат, 

презентация 

[1], [2], 

[3], [4], 

[5] 

 Итого: 16 16  40   

 



 

6. Образовательные технологии  

 

Согласно учебному плану при преподавании дисциплины используются традици-

онные образовательные технологии: лекции, лабораторные занятия и самостоятельная ра-

бота студентов. Также при проведении занятий и самостоятельной работе студентов мо-

гут быть использованы:  

– интерактивные технологии («мозговой штурм», дебаты, презентационный 

метод, работа в парах, работа в группах, деловая игра); 

– технологии контекстного обучения – система дидактических форм, методов и 

средств, направленная на моделирование содержания будущей профессиональной 

деятельности специалиста (анализ конкретных ситуаций, методы работы с 

информационными базами данных, деловая игра и др.); 

– технологии электронного обучения (реализуется при помощи электронной 

образовательной среды СОГУ при использовании ресурсов ЭБС, при проведении 

автоматизированного тестирования и т. д.).  

Все виды учебной работы могут проводиться дистанционно на основании 

локальных нормативных актов СОГУ. 

В целях реализации индивидуального подхода к обучению студентов, 

осуществляющих учебный процесс по индивидуальной траектории в рамках 

индивидуального рабочего плана, изучение данной дисциплины может осуществляться 

через индивидуальные консультации преподавателя очно, в часы консультаций, по 

электронной почте или с использованием ЭИОС СОГУ.  

 
7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

 

7. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы  

  

Самостоятельная работа проводится с целью: 

– систематизации и закрепления полученных теоретических знаний и практических 

умений обучающихся студентов; 

– углубления и расширения теоретических знаний; 

– формирования умений использовать нормативную, правовую, справочную доку-

ментацию и специальную литературу; 

– формирования самостоятельности мышления, способностей к саморазвитию, са-

мосовершенствованию и самореализации; 

– развития исследовательских навыков и умений. 

По дисциплине предусмотрены следующие виды самостоятельной работы студен-

тов: 

– самостоятельное повторение и изучение теоретического материала; 

– выполнение домашних заданий; 

– подготовка доклада/конспекта по теме, вынесенной на самостоятельное изучение; 

– подготовка к выполнению лабораторных работ; 

– подготовка к промежуточной аттестации (зачету); 

Содержание, трудоемкость и формы контроля внеаудиторной самостоятельной ра-

боты содержатся в разделе 5. 

 

 

 

 

8. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости,  

рубежной и промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

 



 

Основными формами текущего контроля по дисциплине являются:  

– устный опрос на лекции; 

– реферат и конспект по теме, вынесенной на самостоятельное изучение;  

– проверка домашних заданий,  

Форма рубежного контроля: тест. 

Формы промежуточной аттестации: зачет. 

8.1. Формы контроля и критерии оценивания 

Этап Форма 

контроля 

Критерии оценивания (процент от максимального кол-ва баллов) 

86-100 % 71–85% 50–70% Менее 50% 

отлично / зачет хорошо / зачет удовлетворительно / 

зачет 

неудовлетворительно / 

незачет 

1. Текущий контроль (max 40 баллов) 

  35–30 баллов 20–29 баллов 10–19 баллов 0–9 баллов 

 Текущая 

работа (мах 

35 б.) 

Студент активно ра-

ботает на занятиях, 

превосходно выпол-

няет все задания пре-

подавателя. 

Студент активно ра-

ботает на занятиях, 

хорошо выполняет 

задания преподавате-

ля. 

Студент недостаточно 

активно работает на 

занятиях, удовлетво-

рительно выполняет 

задания преподавате-

ля. 

Студент недостаточно 

активно работает на 

занятиях, неудовлетво-

рительно выполняет 

задания преподавателя. 

  5 баллов 4 – 3 балла 2 -1 балл 0 баллов 

 Реферат /  

презентация  

(мах 5 б.) 

Тема полностью рас-

крыта. Превосходное 

владение материалом. 

Высокий уровень са-

мостоятельности, ло-

гичности, аргументи-

рованности. Превос-

ходный стиль изло-

жения. 

Тема в основном рас-

крыта. Хорошее вла-

дение материалом. 

Средний уровень са-

мостоятельности, ло-

гичности, аргументи-

рованности. Хороший 

стиль изложения. 

Тема частично рас-

крыта. Удовлетвори-

тельное владение ма-

териалом. Низкий 

уровень самостоя-

тельности, логично-

сти, аргументирован-

ности. Удовлетвори-

тельный стиль изло-

жения. 

Тема не раскрыта. Не-

удовлетворительное 

владение материалом. 

Недостаточный уровень 

самостоятельности, 

логичности, аргументи-

рованности. Неудовле-

творительный стиль 

изложения. 

2. Рубежный контроль (30 баллов) 

 тест  

 

Количество баллов за выполнение каждого задания указываются в тесте  

3. Промежуточная аттестация по дисциплине (max число баллов – в соответствии с действующим локальным норма-

тивным актом)  

  Критерии оценивания (процент от максимального кол-ва баллов) 

  86–100 % 71–85 % 50–70 % 0–49 % 

 Зачет /  

Экзамен  

 

Дан полный, развер-

нутый ответ на по-

ставленный вопрос. 

Ответ формулируется 

в терминах науки, 

изложен литератур-

ным языком, логичен, 

доказателен, демон-

стрирует авторскую 

позицию студента. 

Дан полный ответ на 

поставленный вопрос, 

показано умение вы-

делить существенные 

и несущественные 

признаки, причинно-

следственные связи. 

Но допущены незна-

чительные ошибки, 

исправленные сту-

дентом с помощью 

«наводящих» вопро-

сов преподавателя. 

Дан недостаточно 

полный ответ. Сту-

дент не способен са-

мостоятельно выде-

лить существенные и 

несущественные при-

знаки и причинно-

следственные связи. 

Речевое оформление 

требует поправок, 

коррекции. 

Не получены ответы по 

базовым вопросам дис-

циплины или дан не-

полный ответ и допу-

щены грубые ошибки. 

Речь неграмотная. 

Уточняющие вопросы 

преподавателя не при-

водят к коррекции от-

вета студента не только 

на поставленный во-

прос, но и на другие 

вопросы дисциплины. 

Пересчет полученной суммы баллов по дисциплине в оценку производится в соот-

ветствии с действующим локальным нормативным актом. Студенты, получившие в ходе 

текущего и рубежного контроля 50-70 баллов, автоматически получают зачет. 

 

8.2. Примерный вариант рубежной контрольной работы (теста)  

(30 баллов-1 балл за каждое задание) 

1. В каком Федеральном Законе впервые дано определение понятию «идентифика-



 

ция продукции»? 

а) «О защите прав потребителей»; 

б) «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

в) «О техническом регулировании»; 

г) «О сертификации продукции и услуг». 

В каком Федеральном Законе впервые дано определение понятию «фальсифициро-

ванные пищевые продукты»? 

а) «О защите прав потребителей»; 

б) «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

в) «О техническом регулировании»; 

г) «О сертификации продукции и услуг». 

3. Какое из приведенных определений наиболее точно отражает сущность 

фальсифицированных пищевых продуктов: 

а) фальсифицированные пищевые продукты – это продукты, умышленно изменен-

ные (поддельные); 

б) фальсифицированные пищевые продукты – это продукты, имеющие скрытые 

свойства и качество; 

в) фальсифицированные пищевые продукты – это продукты, умышленно изменен-

ные (поддельные) и (или) имеющие скрытые свойства и качество, информация о которых 

является заведомо неполной или недостоверной; 

г) фальсифицированные пищевые продукты – это продукты, информация о кото-

рых является заведомо неполной или недостоверной. 

4. Какой вид деятельности должен начинаться с идентификации продукции? 

а) подтверждение соответствия продукции; 

б) контроль качества продукции; 

в) товарная экспертиза; 

г) все перечисленные. 

5. Что такое - аутентичность? 

а) тождественность (подлинность); 

б) надежность; 

в) достоверность; 

г) соответствие. 

6. Сложность какого вида идентификации заключается в том, что в большинстве 

случаев отсутствуют критерии для нее 

а) товарно-партионная идентификация; 

б) ассортиментная идентификация; 

в) качественная идентификация. 

7. Вставьте пропущенное слово в предложении: Описание или наглядное представ-

ление существенных признаков товаров является основным назначением 

……………………… идентификации.  

8. Типичность, объективность, сопоставимость и воспроизводимость значений яв-

ляются основными требованиями, предъявляемыми к … 

а) средствам идентификации; 

б) показателям идентификации. 

9. Идентификацию продукции не проводят с целью: 

а) защиты потребителя от недобросовестного изготовителя (поставщика, продав-

ца); 

б) обеспечения безопасности продукции для окружающей среды, жизни, здоровья 

потребителя, его имущества; 

в) повышения конкурентоспособности; 

г) подтверждения соответствия продукции предъявляемым к ней требованиям. 

10. Когда в России был принят Закон о фальсификации пищевых продуктов? 

а) в XVIII веке; 

б) в XIX веке; 



 

в) в XX веке; 

г) такой закон не был принят в России. 

11. Какая фальсификация осуществляется путем полного замеен товара другим то-

варом, имеющим сходство внешних признаков 

а) ассортиментная; 

б) количественная; 

в) качественная. 

12.  Можно ли считать товар-заменитель (аналог) фальсифицированным товаром? 

а) да; 

б) нет; 

в) в некоторых случаях. 

13. Верно ли утверждение, что «отрицательным результатом идентификации яв-

ляется обнаружение фальсифицированных товаров»? 

а) да 

б) нет 

в) в некоторых случаях. 

14. Указать вид идентификации, в ходе которой установлено, что партию мяса 

необходимо направить либо на промышленную переработку, либо на изготовление мясо-

костной муки, либо сжигается 

а) качественная; 

б) потребительская; 

в) товарно-партионная. 

15. К общим идентифицирующим признакам ассортиментной принадлежности 

мясных товаров относят 

а) органолептические показатели; 

б) физико-химические показатели. 

16. Какой из перечисленных показателей применяют при качественной идентифи-

кации вареных колбас 

а) содержание крахмала; 

б) содержание белка; 

в) содержание соли. 

17. Достоверный признак для ассортиментной идентификации молочных товаров 

а) жирнокислотный состав триглицеридов; 

б) массовая доля сухих веществ; 

в) относительная плотность. 

18. Стандартизированный метод определения раскисления молока основан на до-

бавлении 

а) реактива Несслера; 

б) раствора розоловой кислоты. 

8.3. Вопросы для подготовки к промежуточной аттестации 

 

1. Идентификация: объекты и субъекты. 

2. Методы идентификации. Органолептические и измерительные методы, их 

достоинства и недостатки. 

3. Фальсификация товаров. Основные понятия и определения. Виды 

фальсификации. 

4. Способы ассортиментной, качественной, количественной и  

информационной фальсификации. 

5. Функции и средства идентификации. 

6. Показатели идентификации, критерии их выбора. 

7. История фальсификации товаров. 

8. Идентификация: цели, принципы, задачи и структура. 

9. Методы идентификации. Органолептические и измерительные методы, их 

достоинства и недостатки. 



 

10. Фальсификация товаров. Основные понятия и определения. Виды 

фальсификации. 

11. Способы ассортиментной, качественной, количественной и 

информационной фальсификации. 

12. Функции и средства идентификации. 

13. Показатели идентификации, критерии их выбора. 

14. Фальсификация: объекты, субъекты, цели, задачи. 

15. Методы, используемые при идентификации продуктов. 

16. Фальсификация: объекты, субъекты, цели, задачи. 

17. Показатели идентификации, критерии их выбора. 

18. Фальсификация: объекты, субъекты, цели, задачи. 

19. Фальсификация товаров. Основные понятия и определения. Виды 

фальсификации. 

20. Средства фальсификации молочных товаров и способы их обнаружения. 

21.  Идентификация и фальсификация мяса и мясных товаров.  

22.  Идентификация и фальсификация яиц куриных. 

23. Идентификация и фальсификация масложировых товаров (спред -сливочное 

масло). 

24. Идентификация и фальсификация молочных товаров (на примере творога и 

сметаны). 

25. Идентификация и фальсификация рыбы и рыбных товаров. 

26. Идентификация и фальсификация молока. 

 

8.4. Примерные темы рефератов 

 

1. Информационные источники идентификации. 

2.Идентификация пищевых продуктов как один из этапов сертификации. 

3. Идентифицирующие функции маркировки пищевых продуктов. 

4.Современные физико-химические методы исследования: перспективы 

использования для идентификация пищевых продуктов. 

5.Идентификация и фальсификация продуктов животного происхождения (на 

примере видов продукции). 

6.Методы идентификации пищевых продуктов животного происхождения (на 

примере видов продукции). 

7. Современное состояние потребительского рынка продуктов животного 

происхождения: вопросы качества и идентификации. 

8.Пути совершенствования правовой и нормативной базы идентификации 

продуктов животного происхождения. 

9.Роль идентификации при оценке качества (на примере видов продуктов 

животного происхождения). 

10.Проблема технологической фальсификации в производстве продуктов 

животного происхождения. 

 

Примерные темы презентаций 

 

1. Идентификация и обнаружение фальсификации молока и молочных продуктов. 

2. Идентификация и обнаружение фальсификации мяса и мясных продуктов. 

 

Методические рекомендации по написанию рефератов (докладов) 

Реферат (доклад)– самостоятельная работа, содержащая краткое изложение акту-

альной научной проблемы и ее современной трактовки на основе последних научных 

изысканий по этой теме. Он является действенной формой самостоятельного исследова-

ния актуальных исторических проблем на основе изучения соответствующих разделов 

учебных пособий, специальной монографической литературы, а также научных статей, 



 

отражающих последний исследовательский опыт в области изучаемого вопроса. Реферат 

помогает выработать навыки и приемы самостоятельного научного поиска, грамотного и 

логического изложения материала, способствует приобщению студентов к научно-

исследовательской деятельности. 

Реферат должен включать в себя: введение, где обосновывается актуальность про-

блемы, ставятся цель и задачи исследования; основную часть, в которой раскрывается со-

держание проблемы; заключение, где обобщаются выводы по теме и даются практические 

рекомендации. 

Для разработки реферата необходимо тщательно проработать не менее 4-5 важ-

нейших статей по избранной проблеме. При этом выбирать материал, не только подтвер-

ждающий позицию автора реферата, но и иные точки зрения, т.е. материал для полемики. 

Реферат выполняется в соответствии с требованиями стандартов, разработанных 

для данного вида документов. Работа должна быть выполнена на белой бумаге стандарт-

ного листа А4. Текст должен быть отпечатан на компьютере в текстовом редакторе 

MicrosoftWord и отвечать следующим требованиям: параметры полей страниц должны 

быть в пределах: верхнее и нижнее – по 20 мм, правое – 10 мм, левое – 30 мм, шрифт – 

TimesNewRoman , размер шрифта – 14, межстрочный интервал – полуторный. Лента 

принтера – чёрного цвета. Нумерация страниц в реферате должна быть сквозной, начиная 

со второй страницы.  

При изложении материала необходимо придерживаться принятого плана. 

Библиографический список составляется на основе источников, которые были про-

смотрены и изучены студентом при написании реферата. Вся использованная литература 

размещается в следующем порядке: законодательные акты, постановления, нормативные 

документы; вся учебная литература в алфавитном порядке, затем средства периодической 

печати в алфавитном порядке; источники из сети Интернет. 

Методические рекомендации по созданию мультимедийной презентации 

1. Структура и содержание презентации – это личное творчество автора. Однако 

полезно использовать шаблоны для оформления и подготовки компьютерной презента-

ции. 

2. Слайды не рекомендуется перегружать текстом, лучше разместить короткие те-

зисы. Наиболее важный материал необходимо выделить. 

3. Цифровой материал, плохо воспринимаемый со слайдов, лучше представить в 

виде графиков и диаграмм. 

4. Желательно подготовить к каждому слайду заметки по докладу. Затем распеча-

тать их и использовать при подготовке или на самой презентации.  

5. Необходимо соблюдать единый стиль оформления презентации и обратить вни-

мание на стилистическую грамотность. 

6. Следует пронумеровать слайды. Это позволит быстро обращаться к конкретному 

слайду в случае необходимости. 

7. Главные выводы по материалу презентации целесообразно поместить на отдель-

ном слайде.  

Оценочный лист защиты рефератов (презентаций) 

Балл Критерий оценки краткого сообщения 

5 Содержание краткого сообщения соответствует освещаемому вопросу, 

тема полностью раскрыта, сообщение структурировано, даны правильные аргу-

ментированные ответы на уточняющие вопросы, демонстрируется высокий уро-

вень участия в дискуссии. 

4-3 Содержание краткого сообщения соответствует освещаемому вопросу, 

тема по существу раскрыта, даны правильные, аргументированные ответы на 

уточняющие вопросы, но имеются неточности, при этом сообщение не структу-

рировано и демонстрируется средний уровень участия в дискуссии. 

3-2 Содержание краткого сообщения соответствует освещаемому вопросу, но 

при раскрытии темы имеются существенные неточности, даны не аргументиро-

ванные ответы на уточняющие вопросы, демонстрируется низкий уровень уча-



 

стия в дискуссии, сообщение не структурировано, информация трудна для вос-

приятия. 

1-0 Тема не раскрыта, демонстрируется слабое владение категориальным ап-

паратом, ответы на уточняющие вопросы не аргументированные, участие в дис-

куссии отсутствует, сообщение не структурировано, информация трудна для вос-

приятия. 

 

8.5. Примерные темы лабораторных работ 

 

Дисциплина «Идентификация и фальсификация пищевых продуктов» проводится в 

течение одного семестра, лабораторные занятия проводятся в объеме 12 часов. 

Выполнению лабораторной работы должна предшествовать самостоятельная рабо-

та с литературными источниками и конспектом лекции, при этом следует обратить внима-

ние на теоретические вопросы по теме занятия. Первоначально идет опрос теоретического 

материала темы занятия. Затем в ряде вопросов преподавателя следует сконцентрировать 

внимание на основных идеях темы занятия. Вопросы должны включать в себя различные 

вариации элементарных ситуаций, отображающих основные идеи темы занятия в их вза-

имной взаимосвязи. Задаваемые вопросы должны быть короткими и максимально прояв-

лять в студентах их сообразительность.  

Лабораторные работы выполняются в соответствии с требованиями стандартов и 

норм лабораторной практики. Студенты должны ознакомиться с целью и задачами рабо-

ты, нормативными документами, аппаратурой, приборами и реактивами, необходимыми 

для выполнения работы. Результаты выполненной работы оформляются в рабочей тетради 

по предложенной форме. Каждая выполненная работа должна быть оформлена должным 

образом и сдана преподавателю, проводившему лабораторные занятия.  

Устный опрос является одним из основных способов учета знаний студентов.  

Различают фронтальный, индивидуальный и комбинированный опрос. 

Фронтальный опрос проводится в форме беседы преподавателя с группой. Он ор-

ганически сочетается с повторением пройденного, являясь средством для закрепления 

знаний и умений. Его достоинство в том, что на активную умственную работу можно во-

влечь всех студентов группы. Для этого вопросы должны допускать краткую форму отве-

та, быть лаконичными, логически взаимосвязанными друг с другом, даны в такой после-

довательности, чтобы ответы студентов в совокупности могли раскрыть содержание раз-

дела, темы. С помощью фронтального опроса преподаватель имеет возможность прове-

рить выполнение студентами домашнего задания, выяснить готовность группы к изуче-

нию нового материала, определить сформированность основных понятий, усвоение ново-

го учебного материала, который был только что разобран на занятии. 

Индивидуальный опрос предполагает обстоятельные, связные ответы студентов на 

вопрос, относящийся к изучаемому учебному материалу, поэтому он служит важным 

учебным средством развития речи, памяти, мышления студентов. Чтобы сделать такую 

проверку более глубокой, необходимо ставить перед студентами вопросы, требующие 

развернутого ответа. 

Вопросы для индивидуального опроса должны быть четкими, ясными, конкретны-

ми, емкими, иметь прикладной характер, охватывать основной, ранее пройденный мате-

риал программы. Их содержание должно стимулировать студентов логически мыслить, 

сравнивать, анализировать, доказывать, подбирать убедительные примеры, устанавливать 

причинно-следственные связи, делать обоснованные выводы и этим способствовать объ-

ективному выявлению знаний студентов. 

Вопросы обычно задают всей группе и после небольшой паузы, необходимой для 

того, чтобы студенты поняли его и приготовились к ответу, вызывают для ответа конкрет-

ного студента. 

Письменная проверка наряду с устной является важнейшим методом контроля 

знаний, умений и навыков студентов. Однородность работ, выполняемых студентами, 

позволяет предъявлять ко всем одинаковые требования, попытает объективность оценки 



 

результатов обучения. Применение этого метода дает возможность в наиболее короткий 

срок одновременно проверить усвоение учебного материала всеми студентами группы, 

определить направления для индивидуальной работы с каждым. 

Письменная проверка используется во всех видах контроля и осуществляется как в 

аудиторной, так и во внеаудиторной работе (выполнение домашних заданий). 

 
8.6 Критерии оценивания самостоятельной работы обучающихся по дисциплине 

 

№ Наименование 

оценочного  

средства 

 

Шкала оценивания 

 

1.  Составление 

опорного конспекта 

- 2 балла выставляется студенту, если конспект 

содержателен и соответствует разработанному плану; в 

конспекте полностью отражены основные положения и 

результаты работы автора; студент излагает мысли своими 

словами в ясной и лаконичной форме; соответствие 

оформления конспекта требованиям; наличие схем и 

графическое выделение особо значимой информации; 

самостоятельно сформулировано резюме по прочитанному и 

законспектированному материалу; 

- 1,5 балла выставляется студенту, если конспект 

достаточно содержателен и соответствует плану; в конспекте 

достаточно полно отражены основные положения и 

результаты работы автора; конспект составлен словами, 

заимствованными из первоисточника; соответствие 

оформления конспекта требованиям; наличие схем и 

графическое выделение особо значимой информации; резюме 

по прочитанному и законспектированному материалу 

составлено с помощью преподавателя; 

- 1 балл выставляется студенту, если конспект 

недостаточно содержателен и частично соответствует плану; 

в конспекте недостаточно полно отражены основные 

положения и результаты работы автора; конспект составлен 

словами, заимствованными из первоисточника; не полное 

соответствие оформления конспекта требованиям; отсутствие 

в конспекте схем и графического выделения особо значимой 

информации; резюме по прочитанному и 

законспектированному материалу отсутствует; 

- 0 баллов выставляется студенту, если конспект не 

содержателен и не соответствует плану; в конспекте не 

отражены основные положения и результаты работы автора; 

конспект составлен словами, полностью заимствованными из 

первоисточника; оформление конспекта не соответствует 

требованиям; отсутствие в конспекте схем и графического 

выделения особо значимой информации; резюме по 

прочитанному и законспектированному материалу 

отсутствует. 

2.  Составление схемы - 3 балла выставляется студенту, если содержание схемы 

полностью соответствует содержанию темы; структура 

логична; правильный отбор информации; наличие 

обобщающего характера изложения информации; 

- 1-2 балла выставляется студенту, если содержание схемы 

не в полной мере раскрывает содержание темы; изучаемый 

материал проработан фрагментарно; отсутствует 

обобщающий характер изложения информации; 

- 0 баллов выставляется студенту, если содержание схемы 



 

не раскрывает содержание темы; демонстрируется 

фрагментарный объем знаний в рамках освещаемого вопроса;  

отсутствует обобщающий характер изложения информации. 

3.  Анализ ситуаций - 2 балла выставляется студенту, если проводится 

комплексная оценка предложенной ситуации; знание 

теоретического материала с учетом междисциплинарных 

связей, правильный выбор тактики действий; 

- 1 балл выставляется студенту, если проводится 

комплексная оценка предложенной ситуации, незначительные 

затруднения при ответе на теоретические вопросы, неполное 

раскрытие междисциплинарных связей; правильный выбор 

тактики действий; логическое обоснование теоретических 

вопросов с дополнительными комментариями педагога; 

- 0 баллов выставляется студенту, если происходит 

неверная оценка ситуации; неправильно выбрана тактика 

действий. 

4.  Подготовка 

информационного 

сообщения 

- 3 балла выставляется студенту, если содержание 

сообщения полностью соответствует освещаемому вопросу; 

сообщение отличается глубиной проработки изучаемого 

материала; выделены основные понятия; в текст сообщения 

введены дополнительные данные, характеризующие объект 

изучения; точное использование научной терминологии, 

стилистически грамотное, логически правильное изложение 

ответа на вопрос; умение делать обоснованные выводы; 

сообщение отличается грамотностью и полнотой 

использования источников; наличие элементов наглядности; 

- 2 балла выставляется студенту, если содержание 

сообщения соответствует освещаемому вопросу; выделены 

основные понятия; использование необходимой научной 

терминологии, стилистически грамотное, логически 

правильное изложение ответа на вопрос; умение делать 

обоснованные выводы при наличии несущественных 

недочетов; сообщение отражает полноту использования 

источников; наличие элементов наглядности; 

- 1 балл выставляется студенту, если содержание 

сообщения частично соответствует освещаемому вопросу; 

использование необходимой научной терминологии; 

стилистически грамотное, логически правильное изложение 

ответа на вопрос; умение делать выводы при наличии 

исправленных с помощью преподавателя недочетов; 

элементы наглядности отсутствуют; сообщение не отражает 

полноту использования источников; 

- 0 баллов выставляется студенту, если содержание 

сообщения не соответствует освещаемому вопросу; 

демонстрируется фрагментарный объем знаний в рамках 

освещаемого вопроса; неверное использование научной 

терминологии, нарушение в стилистическом и логическом 

изложении ответа на вопрос; выводы излагаются с 

существенными ошибками. 

 

8.7 Критерии оценки устного и/или письменного ответа 

на лабораторном занятии 

 

За выполнение данного вида работы максимальное количество баллов составляет 5 

баллов, из них: 

 



 

Оценка Критерии оценки устного и/или письменного ответа 

на практическом занятии 

«5» Содержание ответа соответствует освещаемому вопросу, полностью 

раскрыта в ответе тема, ответ структурирован, даны правильные 

аргументированные ответы на уточняющие вопросы, демонстрируется 

высокий уровень участия в дискуссии. 

«4» Содержание ответа соответствует освещаемому вопросу, полностью 

раскрыта в ответе тема, даны правильные, аргументированные ответы на 

уточняющие вопросы, но имеются неточности, при этом ответ 

не структурирован и демонстрируется средний уровень участия в дискуссии. 

«3» Содержание ответа соответствует освещаемому вопросу, но при полном 

раскрытии темы имеются неточности, даны правильные, но не 

аргументированные ответы на уточняющие вопросы, демонстрируется 

низкий уровень участия в дискуссии, ответ не структурирован, информация 

трудна для восприятия. 

«2» Содержание ответа соответствует освещаемому вопросу, но при полном 

раскрытии темы имеются неточности, демонстрируется слабое владение 

категориальным аппаратом, даны правильные, но не аргументированные 

ответы на уточняющие вопросы, участие в дискуссии отсутствует, ответ 

не структурирован, информация трудна для восприятия. 

 

Критерии и шкала оценивания устного ответа обучающегося на экзамене (за-

чете)  

 

Максимальное количество баллов на зачете – 30, из них:  

1. Ответ на первый вопрос – 10 баллов.  

2. Ответ на второй вопрос – 10 баллов. 

3. Ответ на третий вопрос – 10 баллов. 

 

 

Расчет итоговой рейтинговой оценки 

До 50 баллов  «неудовлетворительно» / «не зачте-

но» 

От 50 до 70 баллов «удовлетворительно» / «зачтено» 

От 71 до 85 баллов  «хорошо» / «зачтено» 

От 86 до 100 баллов «отлично» / «зачтено» 

 

 

 

9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

 

а) нормативные документы 

 

1. Закон РФ от 07.02.1992 N 2300-1 «О защите прав потребителей» (с изм. и доп.): 

[Электронный ресурс]. Режим доступа: 

http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_305 

2. Федеральный закон «О техническом регулировании» [Текст]: от 27.12.2002 

№184-ФЗ: (с изм. и доп.): [Электронный ресурс]. - Режим доступа: 

http://www.consultant.ru/  

http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_305
http://www.consultant.ru/


 

3. Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 

02.01.2000 N 29-ФЗ (с изм. и доп.): [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 

www.http://base.garant.ru 

4. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населе-

ния» от 30.03.1999 N 52-ФЗ [Электронный ресурс]. - Режим доступа: 

http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_22481 

5. Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции». Утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 

2011 № 880. [Электронный ресурс]: – Режим доступа:  

http://docs.cntd.ru/document/902320560 

 

б) основная литература 

 

 1.Бурова, Т. Е. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания: 

учебник / Т. Е. Бурова. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 364 с. — ISBN 978-5-8114-

3968-3. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/130155 

2. М. С. Касторных, В. А. Кузьмина, Ю. С. Пучкова, Товароведение и экспертиза 

пищевых жиров, молока и молочных продуктов [Прочее] учебник: Москва : Дашков и К°, 

2018 

3. Д. В. Криштафович, В. И. Криштафович, В. М. Позняковский [и др.], 

Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих продуктов [Электронный ресурс] 

: СанктПетербург : Лань, 2020 

4. М.А. Николаева, М. А. Положишникова, Идентификация и обнаружение 

фальсификации продовольственных товаров [Прочее] Учебник: Москва : ООО 

"Научноиздательский центр ИНФРА-М", 2020 

 

в) дополнительная литература 

 

1.Криштафович В.И., Колобов С.В. Методы и техническое обеспечение контроля ка-

чества (продовольственные товары): Учебное пособие. – 2-е изд. – М: Издательско-

торговая корпорация «Дашков и К», 2007 – 124 с. 

 2.Николаева М.А., Положишникова М.А. Идентификация и обнаружение фальси-

фикации продовольственных товаров: учебное пособие. – М.: ИД «ФОРУМ»: ИНФРА-М, 

2009. – 464 с.  

3.Родина Т.Г. Сенсорный анализ продовольственных товаров: Учебник для студ. 

высш. учебн. заведений – М: Издательский центр «Академия», 2004 – 208 с.  

4.Скуратовская О.Д. Контроль качества продукции физико-химическими методами. 

Мучные кондитерские изделия. 2-е изд., перераб. и доп. – М: ДеЛи принт, 2003 – 128 с.  

5.Скуратовская О.Д. Контроль качества продукции физико-химическими методами. 

Хлебобулочные изделия. 2-е изд., перераб. и доп. – М: ДеЛи принт, 2003 – 128 с 

 
в) программное обеспечение, ЭБС: 

- необходимый для обеспечения данной дисциплины комплект лицензионного и сво-

бодно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного произ-

водства, а также электронные библиотечные системы, с которыми у СОГУ имеется дей-

ствующий договор: 

 

№ 

п/п 

Наименование № договора(лицензия) 

 

Страна- про-

изводитель 

http://www.http/base.garant.ru
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_22481
http://docs.cntd.ru/document/902320560
https://e.lanbook.com/book/130155


 

1.  
Windows 10 Enterprise № 4100072800  Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

2.  
Windows 10 Pro for 

Workstations 

№ 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

3.  
Windows 7 Enterprise № 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

4.  
Windows 7 Professional № 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

5.  
Office Standard 2016 № 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

6.  
Office Standard 2013 № 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

7.  
Office Standard 2010 № 4100072800 Microsoft Products 

(MPSA) от 04.2016 г 

США 

8.  
Корпоративная электронная 

почта (Яндекс.Почта) 

№КИС-1965-2025 от 12.01.2026 Россия 

9.  

Программное обеспечение 

1C: Предприятие. Бухгалтер-

ский Учет. Типовая конфигу-

рация 8 сетевая версия 

№ СД/108 от 29.08.2017 «МАКСИ-

МУМ-СОФТ 

 СОФТ» бессрочно 

Россия 

10.  

Система поиска текстовых 

заимствований «Антиплагиат. 

ВУЗ» 

№ SBR003-2600-10357500001 с 

06.02.2026 по 05.02.2027 

 

Россия 

11.  

Программное обеспечение 

1С: Предприятие 8.3 Управ-

ление торговлей  

№КП /108 от 29.08.2017 с ООО «Мак-

симум» (бессрочно) 

Россия 

12.  

Программное обеспечение 

1С: Зарплата и кадры госу-

дарственного учреждения 8 

№СД./ №9., 08.06.2025 г. «МАКСИ-

МУМ-СОФТ 

 СОФТ» бессрочно 

Россия 

13.  

1С: Бухгалтерия 8. Базовая 

версия 

№9 от 21.05.2019, «МАКСИМУМ-

СОФТ 

 СОФТ» бессрочно 

Россия 

14.  

Планы №2191-24, от 09.01.2025 г. 

(тех.поддержка до 26.02.2026 г.) ООО 

ЛММИС 

Россия 



 

15.  

ПО Лаборатории ММИС 

(Деканат, ПК, Ведомости, Те-

стирование, интернет расши-

рение и др.) 

№2435-24 от 04.03.2025  

ООО ЛММИС 

Россия 

16.  
VSDESK № 210406/01 от 06.04.2021г. ИП 

И,А.Сергеевич 

Россия 

17.  

DIRECTUMRX – Система 

электронного документообо-

рота 

ООО Галактика ИТ договор № 

120320/Д/А от 14.03.2022  

Россия 

18.  MOODLE Бесплатное - 

19.  

ЭБС «Консультант студента»  http://www.studentlibrary.ru 

Требуется регистрация в библиотеке 

СОГУ 

Россия 

20.  РусГард Бесплатное Россия 

21.  
Cистема веб-конференций 

(bigbluebutton) 

Бесплатное - 

22.  

Средства криптографической 

защиты (КриптоПро CSP, 

Крипто АРМ) 

№120680, от 21.01.2025 

ООО «Цифровые технологии» 

Россия  

23.  

Средства криптографической 

защиты (ViPNet) 

№0000-000008 от 17.01.2025 

ООО Экспресс-линк 

Россия  

24.  

Средства криптографической 

защиты (Континент TLS) 

№25/08/22 СЛ от 04.09.2025 

ООО СКБ-Сервис 

Россия 

25.  
Kaspersky Endpoint Security № СФ00-001239 от 13.02.2025 ООО 

Системный Софт 

Россия 

 

Реестр электронных библиотечных систем (ЭБС) и электронных образовательных 

ресурсов, доступ к которым обеспечен для обучающихся по образовательным про-

граммам, реализуемым в 2026-2027 учебном году 

 

Название базы дан-

ных  

 

Платформа и 

(или)  

адрес в сети Ин-

тернет 

Реквизиты  
Правообла-

датель 

Количество 

ключей  

«Университетская 

библиотека Online» 

https://biblioclub.ru 

Требуется реги-

Договор № 

571-12/2025 

ООО «Некс-

Медиа» 

Без ограниче-

ния количе-

ства пользо-

http://www.studentlibrary.ru/
https://biblioclub.ru/


 

Базовая коллекция страция. от 12.01.2027 г.  

С 01.01.2026 г. 

-31.12.2026  г. 

вателей 

Информационно- 

аналитическая систе-

ма SCIENCE INDEX: 

рефераты и полные 

тексты научных ста-

тей и публикаций, 

российские научные 

и научно-технические 

журналы 

eLIBRARY.RU 

http://elibrary.ru/org 

Требуется реги-

страция. 

Лицензионный 

договор 

№ 310-

5051/2025 от 

31.03. 2025 г. 

С 14.04.2025 г.-

20.04.2026 г. 

ООО «Науч-

ная электрон-

ная библиоте-

ка 

eLibrary.ru» 

Доступ 

по IP адресам 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользователей 

eLIBRARY.RU - ин-

тегрированный науч-

ный информацион-

ный портал в россий-

ской зоне сети Ин-

тернет, включающий 

базы данных научных 

изданий и сервисы 

для информационно-

го обеспечения науки 

и высшего образова-

ния. 

eLIBRARY.RU 

http://elibrary.ru/org 

Требуется реги-

страция. 

Ресурс откры-

того доступа 

ООО «Науч-

ная электрон-

ная библиоте-

ка 

eLibrary.ru» 

Доступ осу-

ществляется 

по IP адресам 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользователей 

«Юрайт» 

- Учебники по всем 

специальностям и 

направлениям подго-

товки. 

- ЦУМК по феде-

ральному проекту 

«Кадры для цифро-

вой экономики» 

«Юрайт» 

https://urait.ru/info/

courses? 

utm_sour...m_camp

a 

Требуется реги-

страция. 

Договор № 

6237 от 

05.12.2023 г. 

С 31.12.2023 -

31.12.2026 г. 

ООО «Элек-

тронное изда-

тельство 

ЮРАЙТ» 

Доступ 

по IP адресам 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользователей 

Универсальная база 

данных East View 

- полнотекстовый до-

ступ к научным жур-

налам 

https://dlib.eastview

.com 

Логин: Khetagurov. 

Пароль: 

Khetagurov. 

№210-П от 

12.01.2026 г. 

С 01.01.2026 г.-

31.12.2026 г. 

ООО 

«ИВИС» 

Без ограниче-

ния количе-

ства пользо-

вателей 

«SocHum» - элек-

тронная библиотека 

социогуманитарного 

знания (коллекция 

https://sochum.ru Ресурс откры-

того доступа 

Государ-

ственный 

академиче-

ский универ-

Доступ осу-

ществляется 

по IP адресам 

http://elibrary.ru/org
http://elibrary.ru/org
https://urait.ru/info/courses?%20utm_sour...m_campa
https://urait.ru/info/courses?%20utm_sour...m_campa
https://urait.ru/info/courses?%20utm_sour...m_campa
https://urait.ru/info/courses?%20utm_sour...m_campa
https://dlib.eastview.com/
https://dlib.eastview.com/
https://sochum.ru/


 

 

д) рекомендуемые интернет-адреса: 

 

1. Информационно-правовой портал «Гарант» (http://www.garant.ru/). 

2. Справочная правовая система Консультант Плюс (http://www.consultant.ru/). 

3. www.stq.ru. Официальный сайт РИА «Стандарты и качество». Журнал «Стандар-

ты и качество» [Электронный ресурс]. 

4. Научная поисковая система – ScienceTehnology 

 

10. Материально-техническое оснащение дисциплины 

учебно-методической 

литературы и науч-

ных журналов со-

циогуманитарной 

коллекции научно- 

исследовательских 

институтов РАН 

ситет гумани-

тарных наук 

(ГАУГН) 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользовате-

лей. 

Polpred.com - откры-

тая электронная биб-

лиотечная система и 

интернет- сервисы 

«Деловые средства 

массовой информа-

ции». 

Доступ к статьям 600 

газет, журналов ин-

формагентств с архи-

вом за 20 лет: 

- обзор СМИ; 

- Россия и зарубежье; 

- Федеральные округа 

РФ. 

- внешняя экономика, 

право. 

https://www.polpre

d.com/ 

Ресурс откры-

того доступа 

 Доступ осу-

ществляется 

по IP адресам 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользовате-

лей. 

Национальная элек-

тронная 

Библиотека «НЭБ» 

https://rusneb.ru/ 

Требуется реги-

страция. 

Договор № 

4513-п от 

26.12.2023 г. 

(на 10 лет с по-

следующей ав-

томатической 

пролонгацией) 

Без ограниче-

ния срока 

Российская 

государствен-

ная библиоте-

ка 

Доступ осу-

ществляется 

по IP адресам 

вуза без огра-

ничений по 

количеству 

пользователей 

http://www.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
http://www.stq.ru/
https://www.polpred.com/
https://www.polpred.com/
https://rusneb.ru/


 

 

Наименование помещений для проведения всех видов учебной дея-

тельности, предусмотренной учебным планом, в том числе помеще-

ния для самостоятельной работы, с указанием перечня основного 

оборудования, учебно-наглядных пособий и используемого про-

граммного обеспечения 

Местоположение) помеще-

ний для проведения всех 

видов учебной деятельно-

сти, предусмотренной 

учебным планом  

Аудитория для проведения лекционных занятий 

Оборудование: преподавательский стол; стул; столы обучающихся; 

стулья; кафедра; классная доска, мультимедийный комплекс (проек-

тор, экран), ноутбук, колонки. 

Программное обеспечение: ЭБС «Университетская библиотека 

Online» ООО  «Некс-Медиа»; ЭБС «Юрайт»; Электронная библиоте-

ка диссертации и авторефератов РГБ(ЭБД РГБ); Система тестирова-

ния Sunrav WEB Class; Система компьютерной верстки  MikTex Ли-

цензия FSF/Debian (свободное программное обеспечение) (бессроч-

но); Интегрированная среда разработки Eclipse; демонстрационные и 

учебно-наглядные пособия (видеопрезентация). 

Российская Федерация,  

362025, Республика Север-

ная Осетия – Алания, г. 

Владикавказ, 

ул. Ватутина, дом 44–46, 

учебный корпус № 7, 

ауд. № 604  

 

Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, 

практических занятий семинарского типа, групповых и индиви-

дуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 

аттестации, а также самостоятельной работы обучающихся:  

Оборудование: преподавательский стол; стул; столы обучающихся, 

стулья, классная доска, компьютер для офиса в комплекте; ноутбук 

Acer Aspire; колонки, веб. камера, кафедра, интерактивное мульти-

медийное оборудование (Доска FOX IB82 проектор Aser U5200), 

МФУ Epson WorkForce Pro WF- M5690DWF в комплекте с доп. 

картриджем. 

Российская Федерация,  

362025, Республика Север-

ная Осетия – Алания, г. 

Владикавказ, 

ул. Ватутина, дом 44–46, 

учебный корпус № 7, 

ауд. № 107 

 

 

Лаборатории: компьютерные классы для проведения текущего 

контроля и промежуточной аттестации, а также самостоятель-

ной работы обучающихся: преподавательский стол, стул, столы и 

стулья для обучающихся. 

Оборудование: Интерактивное мультимедийное оборудование (дос-

ка, проектор), компьютеры для компьютерного класса в комплекте - 

с программным обеспечением, выходом в сеть Интернет и доступом 

в электронную информационно-образовательную среду СОГУ;  

Российская Федерация,  

362025, Республика Север-

ная Осетия – Алания, г. 

Владикавказ, 

ул. Ватутина, дом 44–46, 

учебный корпус № 7, 

ауд. № 602 

 

Библиотека, в том числе читальный зал: столы и стулья для обу-

чающихся, компьютеры в комплекте – с программным обеспечени-

ем, выходом в сеть Интернет и доступом в электронную информаци-

онно-образовательную среду СОГУ  

Российская Федерация,  

362025, Республика Север-

ная Осетия – Алания, г. 

Владикавказ, 

ул. Церетели/Ватутина, дом 

16/19, учебный корпус № 6 

Помещения для хранения и профилактического обслуживания 

учебного оборудования 

362025, Республика Север-

ная Осетия-Алания, город 

Владикавказ, улица  

Ватутина, дом 44–46, 

учебный корпус № 7, 

ауд. № 602 

 

 

11. Лист обновления/актуализации 

 

 



 

 

 

 


